
WELCOME TO THE GOLF CLUB RESTAURANT,  
WE WISH YOU A PLEASANT LUNCH ! 



M E N U  
F R O M  1 2 A M  TO  1 5 P M

TO BEGIN
Belotta-Belotta sardine, toasted country loaf, lemon butter		    	 16 € 

Beefsteak tomato salad, Bufala mozzarella balls, basil		    	 12 € 

Alpine salad 					      	  			   15 € 
(Alpine salad (Lettuce, bacon strips, croûtons, poached egg,  
tomme de Savoie, Savoyard cured ham, red onion)  

Freshly-cut melon “rosaceous” 						        9 € 

Freshly-cut melon “rosaceous” with Savoyard cured ham 			   13 € 

Crispy reblochon, mesclun salad with balsamic vinegar			   12 € 

Fried soft-boiled egg, French-style peas 					     11 € 

Herb marinated carpaccio of salmon gravadlax, with condiments 		  19 € 

MAIN DISHES
Trout steak, fricassée of seasonal vegetables, acidular virgin oil	  	 19 € 

Flank steak cooked on the plancha grill, 					     24 € 
Home-made french fries, herb butter 

Club du Mont d’Arbois-style summer penne pasta 				    16 € 
(tomato sauce, parmesan, black olives, chives, dill, parsley)

SHOW COOKING
Mont d’Arbois pizza	  							       15 € 
(tomato sauce, mozzarella, chicken breast, onion, black olives) 

Golfer’s pizza	  								        14 € 
(tomato sauce, mozzarella, ham, mushroom, black olives)

DESSERT
Yellow peach soup, lemon sorbet, crumble	 				    9 € 

Mövenpick ice cream 								        9 €

Strawberry tartlet, basil, double cream ice cream				    9 €

Home-made profiteroles 							       9 €

White chocolate pana cotta, blueberry compote	  			   9 € 

Meat origins (France, UK)
Net prices, VAT and service included

XXL 24 €



Meat origins (France, UK)
Net prices, VAT and service included

M E N U  
F R O M  1 1 A M  TO  1 6 P M

CLASSIC  D ISHES
Steak tartare, home-made french fries, green salad				    21 €

Quiche Lorraine, mesclun salad with vinaigrette				    12 €

Chicken club sandwich, home-made french fries  				    18 € 

Plain omelette (5 eggs)							       10 €

Ham and cheese omelette (5 eggs)						      13 € 

Mac Rothschild 								        21 € 

Croque-Monsieur, green salad						      15 €

Croque-Madame, green salad 						      17 €

CHILDREN’S  MENU AT 12  €
Croque-Monsieur or Steak haché or nuggets, fries, 

Mövenpick ice cream (2 flavours)

TAKE AWAY
Ham, butter and gherkin sandwich 	  					     6 € 

Savoyard cured ham sandwich 					     	 6 € 



WINE BY  THE GLASS  12c l

CHAMPAGNE 
Baron de Rothschild brut 							         13 € 

WHITE WINE 
Vin de Savoie - Micraster - Domaine Blard & Fils 2016 				        4 € 
Coteaux d’Aix en Provence - Tradition - Domaine Val de Caire 2016 	 	     5 € 

ROSÉ WINE
IGP Méditerranee - L.de Beauséjour  					    	     4 € 

RED WINE 
Vin de Pays d’Oc - Cabernet Sauvignon - Les Charmelles 2015 			       4 € 
Côteaux d’Aix en Provence - Tradition - Domaine Val de Caire 2016 		      5 € 

CHAMPAGNE 75c l

Baron de Rothschild Brut 					     (37.5cl)	 	   40 € 
Baron de Rothschild Brut 							         75 € 
Barons de Rothschild Blanc de Blancs 					       85 € 
Barons de Rothschild Rosé 							         85 € 
Veuve Clicquot Brut 							                    120 € 
Ruinart Rosé 								                     185 € 
Barons de Rothschild 2006 						                  350 € 

SPARKLING 75c l 
Crémant de Savoie Brut - Alpin - Domaine Blard & Fils 				       31 € 

APÉRITIF
Galopin 									          2.5 € 
Bière Heineken, Panaché, Monaco 			   (25 cl) (sérieux 7 €) 	     4 € 
Bière blanche Edelweiss 				    (25 cl) (sérieux 6 €)	  3,5 € 
Ricard	  		   						      (4cl) 	     4 € 
Suze 									         (6cl)	     4 € 
Kir 									         (12cl)	     4 € 
Apérol Spritz Mont d’Arbois 						      (15cl) 	      7 € 
Porto Tawny Quinta de la Rosa 					     (8cl) 	      7 € 
Martini (Blanco, Rosso), Campari					     (4cl) 	     6 € 
Americano 								        (12cl) 	     8 € 
Whisky (Black Label/Jack Daniel’s) 			   (4cl) (supp soft 4 €) 	      7 € 
Whisky (Talisker /Glenmorrangie 10 ans/Caol Ila Moch) 		  (4cl) 	    11 € 
Gin (Bombay Sapphire), Vodka (Stolichnaya) 	 (4cl) (supp soft 4 €) 	      7 € 
Rhum Havana Club 3 ans 				    (4cl) (supp soft 4 €) 	      7 € 

Alcohol abuse is bad for your health,  
please consume in moderation 

Net prices, VAT and service included



WINE 75c l

ROSÉ WINE 
Côtes de Provence - Oliviers de Berne 2015  					       23 € 
Côtes de Provence - Domaine de Marie 2015 	 				      27 € 
Bordeaux - Rosé de Château Clarke 	 					       35 € 
Côtes de Provence - Whispering Angel - Caves d’Esclans 2016 			    41 €
Côtes de Provence - Les Clans - Caves Esclans 2015 				      90 € 
Côtes du Lubéron - Domaine de Marie 2015 			   (Magnum)	   50 € 
Côtes de Provence - Whispering Angel - Caves d’Esclans 2016 	(Magnum)	   85 € 

WHITE WINE 

Roussette de Savoie - Domaine Bouvet 				   (37.5cl) 	    15 € 

Apremont - Thomas - Domaine Blard & Fils 2015 		  (37.5cl) 	    15 € 
Condrieu - Côte de Chatillon - Domaine Bonnefond 2014 	 (37.5cl) 	   48 € 
Vin de Savoie - Micraster - Domaine Blard & Fils 2016 				       19 € 
Coteaux d’Aix en Provence - Tradition - Domaine Val de Caire 2016 		     27 € 
Nouvelle-Zélande - Rimapere - Baron Edmond de Rothschild 2014 		    36 € 

Bordeaux - Merle Blanc de Château Clarke - Baron Edmond de Rothschild 2015	   43 €
IGP des Allobroges - Argile - Domaine des Ardoisières 2015 			     40 € 
Vin de Savoie - Chardonnay - Domaine Bouvet 2011 				      44 € 
Sancerre - La Poussie - De Ladoucette 2013 					       46 €

RED WINE 

Vin de Savoie - Mondeuse - Domaine Bouvet 2012 		  (37.5cl) 	    18 € 
Coteaux d’Aix en Provence -Tradition - Domaine Val de Caire 2016 		     27 € 
Domaine des Agrunelles - Indigène rouge 2013 					      33 € 
Vin de Savoie - Arbin - Avalanche - Domaine F.Trosset 2014 			     34 € 
Vin de Savoie - Pinot Noir - Domaine Blard & Fils 2015 				      35 € 
Haut Médoc - Château Peyre Lebade - Baron Edmond de Rothschild 2010 	    37 € 
Afrique du Sud - Classique - Rupert et Rothschild 2014 			     45 € 
Moulis-en-Médoc - Château Malmaison - Baron Edmond de Rothschild 2009	   50 €  

Alcohol abuse is bad for your health,  
please consume in moderation 

Net prices, VAT and service included



SOFT AND MINERAL WATER
Homemade iced tea							       (25cl)       5 € 
Chose 							      (25 cl) 3 € 	 (50 cl) 	 5,5 €
Coca-cola / Coca zéro 						      (33 cl) 	  5,5 €
Sprite, Orangina, Schweppes 						     (33cl)     5,5 €
Jus de fruit Pago (strawberry, orange, apple, tomato, apricot, ACE) 	 (25cl)    5,5 €
Jus d’orange pressé 						      	 (20cl)       7 €
Perrier 								        (33cl)    4,5 €
Evian, Badoit, Ferrarelle 						      (75cl)       6 €
¼ Evian 									             3 € 
¼ Evian+sirop 									            4 €
Limonade Alp’s 							       (33cl)     5.5 €
Badoit rouge 								        (33cl)     4,5 €
San Bitter 									          5,5 €
Take away : Evian, Badoit	  					     (50cl)       3 €
 

HOT DRINKS 
Café, Décaféiné, Américain, Noisette 						         3 €
Double expresso 								            4 €
Café au lait / Capuccino 							           5 €
Chocolat chaud 								            5 €
Thé du Palais des thés 							        3.5 €
Vert (Sencha, vert menthe, Long Jin) - Noir (Big Ben) - Oolong (Thé des songes)

Infusion du Palais des Thés 							        3.5 €
(Rooibos, verveine, camomille, menthe, camomille-pomme-épices) 

AFTER-DINNER L IQUEUR 

Génépi des Pères Chartreux 						      (3cl) 	 4,5 €
La planche Génepi de 10 shots        					     (3cl) 	  40 €
Eau de vie blanche des Aravis 					     (4cl)	     9 € 
Rhum Zacapa 								       (4cl) 	   12 €
Cognac Dudognon VSOP, Bas Armagnac Laubade VSOP 		  (4cl)	     9 €
Chartreuse verte / Chartreuse Mof 					     (4cl)	     9 €
Calvados Lemorton 10 ans 						      (4cl) 	     9 €
Grand Marnier Cordon Rouge 					     (4cl) 	     9 €
Get 27, Jagermeister, Limoncello, Bailey’s 				    (4cl )	     9 €

Alcohol abuse is bad for your health,  
please consume in moderation 

Net prices, VAT and service included


